


Ramirez
Éttermünk a Siófoki kikkötő szívében helyezkedik el, ahol a 
régmúlt tradíciói és a kortárs trendek ötvöződnek. A műemlék 
épületnek a látképe klasszikus eleganciát idéző, s mégis a 
modern belső tér kialakítása egyfajta különleges élményt teremt. 
Étlapunk jobbnál jobb nemzetközi gasztronómiai élményeket 
kínál, továbbá a tradícionális magyar ételek némelyike is, újra 
gondolva, helyet    kapott   étlapunkon. Gyros     különlegességeinkkel 
pedig hagyományörző keleti ízvilágot tárunk vendégeink elé.

Our restaurant is located in the heart of the Siófok 
harbor, where ancient traditions and contemporary 
trends combine. The view of the listed building 
evokes classic elegance, yet the design of the modern 
interior creates a kind of special experience. Our 
menu offers even better international gastronomic 
experiences, and some of the traditional Hungarian 
dishes have also been rethought and found a place 
on our menu. And with our Gyros specialities, 
we offer our guests a traditional oriental flavor.



Ramirez Unser Restaurant liegt im Herzen des Hafens von Siófok, wo 
sich Traditionen der Vergangenheit und zeitgenössische Trends 
vereinen. Der Blick auf das denkmalgeschützte Gebäude strahlt 
klassische Eleganz aus, doch die Gestaltzng des modernen 
Interieurs sorgt für ein besonderes Erlebnis. Unsere Speisekarte 
bietet noch bessere internationale gastronomische Erlebnisse, 
und auch einige der traditionellen  ungarischen Gerichte 
wurden neu durchdacht und haben einen platz auf unserer 
Speisekarte gefunden. Und mit unseren Gyros-Spezialitäten 
bieten wir unseren Gästen eine tarditionell orientalische Note.



ELŐÉTELEK – Vorspeisen – Appetizers 

1. Tatár beefsteak friss zöldségekkel,pirítóssal...6990 Ft
Tatar-Rindersteak mit frischem Gemüse und Toast
Tatar beefsteak with fresh vegetables and toast

2. Grillezett kecskesajt sült padron paprikával,olivás
rukkolával és barack lekvárral................................ 5850 Ft
Gegrillter Ziegenkäse mit gerösteten Padron-Paprika, 
Rucola und Aprikosenmarmelade
Grilled goat cheese with roasted padron peppers, olive 
with arugula and apricot jam

4. Caprese Al Ramirez............................. 3860 Ft3. Fokhagymás-magvas házi padlizsánkrém tahinivel,

vajon forgatott gőzölgő pitával..........................4990 Ft
Hausgemachte Knoblauch-Auberginencreme mit 
Tahini, mit dampfendem Pita
Homemade garlic-seed aubergine cream with tahini, 
with steaming pita

Az étlapon szereplő árak után 15% szervízdíjat számítunk fel.
Wir berechnen 15% Servicegebühr für die Preise auf der Speisekarte. / In addition to the prices on the menu, we charge a 15% service fee.

Némelyik kép illusztráció, így talaláskor képtől eltérő lehet az étel kivitelezése.
Some images are illustrations, so the actual food you receive may differ from what is shown in the image. /

Bei einigen Abbildungen handelt es sich um Illustrationen, daher kann die Gestaltung der Gerichte von der Abbildung abweichen.



LEVESEK – Suppe – Soup 

1. Aranyló  tyúkhúsleves gazdagon,
cérnametélttel........................................................... 2790 Ft
Reichhaltige Goldpferd-Hühnersuppe, mit Fadennudeln
Rich golden horse chicken soup, with vermicelli

3. Klasszikus babgulyás...........................................2990 Ft
Klassischer Bohneneintopf
Classic bean stew

3. Alföldi gulyásleves................................................2990 Ft
Alföldi Gulaschsuppe
Alföldi goulash soup

2. Fokhagymakrémleves 
cipóban.......................................................................2600 Ft
Knoblauchsuppe in Brotlaib 
Garlic soup in bread loaf

4. Bazsalikomos paradicsomleves,
bivaly mozzarella golyókkal, fokhagymás kruton 
kockákkal...................................................................2580 Ft
Tomatensuppe mit Basilikum, mit Büffelmozzarella-
Kugeln, mit Knoblauch-Crouton-Würfeln
Tomato soup with basil, with buffalo mozzarella 
balls,with gralic crouton cubes

5. Könnyű eperkrémleves  
vanília fagyival...........................................................2880 Ft
Leichte Erdbeerensuppe mit Vanilleeis
Light strawberry cream soup with vanilla ice cream



KONYHAFŐNÖK AJÁNLATA  
Nach Wahl des Küchenchefs – Chef’s choice

1.Faszénen égetett marhahúspogácsa sajttal,grillezett 
paradicsommal,petrezselymes hagyma salátával és 
steak burgonyával.................................................... 7890 Ft
Rindfleischpastetchen mit Käse gegrillt mit Tomaten, 
Zwiebeln und Petersilie mit Salat und Steakpommes
Beef patties with cheese, grilled with tamatoes, onions 
and parsley with salad and steak fries

3. Vajon sült kecsegefilé pirított erdei gombával, 
remoulade öntettel,zöldfűszeres burgonyával.. 7950 Ft
Gebratenes Fischfilet mit Champignons, 
Remouladendressing, mit grün gewürzten Kartoffeln
Fried fish fillet with mushrooms, remoulade dressing, 
with green spiced potatoes 

5. Sertés szűzérme cheddar sajtmártással, bachon 
chipsszel,grill fűszeres burgonyával.....................6890 Ft
Schweinefilet-Cheddar mit Käsesauce, Bachonships, 
Grill mit würzigen Kartoffeln
Pork tenderloin cheddar with cheese sauce, bachon 
chips, grill with spicy potatoes

2.Tűzdelt szarvas comb aszalt szilvával,áfonyás BBQ 
mártással,házi krokettel.......................................... 8550 Ft
Hirsch mit Pflaumen, Blaubeer-BBQ-Sauce, 
hausgemacht mit Kroketten
Deer with plums, blueberry BBQ sauce, homemade 
with croquettes

4. Libának combja ropogósra sütve,konyakos meggyel 
borítva, selymes burgonya habbal........................6980 Ft
Knusprige Gänsekeule gebacken, mint Brandy-Kirschen 
bedeckt, seidige Kartoffeln mit Schaum
Crispy goose thigh baked, covered with brandy 
cherries, silky potatoes with foam

6. Fokhagymás -görög fűszeres tejben pácolt 
csirkemell steak,yoghurtos,fetás,olivabogyós 
salátával,csónak burgonyával................................5940 Ft
Knoblauch in griechischer Gewürzmilch mariniertes 
Hahnchenbruststeak, Joghurt, mire Feta, Olivensalat, 
Boot mit Kartoffeln
Garlic in Greek spiced milk marinated chicken breast 
steak, yogurts, with feta, olive salad, boat with potatoes



1. Kemencében sült rozmaringos tarja,
vele sült zöldségekkel.............................................  6880 Ft
Im Ofen gebratene Rippchen mit Rosmarin, geröstetem 
Gemüse
Oven-roasted ribs with rosemary, roasted vegetables

2. Parázson pirult kacsasült,
párolt almás lilakáposztával.................................5990 Ft
Gegrillte Ente mit Rotkohl und gedünsteten Apfel
Roasted duck roasted on embers with purple cabbage 
and steamed apples

1. Rib-Eye (Rostélyos )steak,burgundi mártással ,
gomba salátával (400g)........................................ 12.490 Ft
Rib-Eye-Steak mit Burgundersauce, mit Pilzsalat
Rib-Eye steak with burgundy sauce, with mushroom 
salad

3. Marhabélszín  
erdei gombamártással 250 g .................................8990 Ft
Rinderfilet mit Waldpilzsauce 250 g 
Beef tenderloin with wild mushroom sauce

2. Mustáros -rozmaringos T-Bone steak(400g),
grillezett kerti javakkal ......................................... 13.550 Ft
Senf-Rosmarin T-Bone-Steak mit gegrillten Gartenwaren
Mustard-rosemary T-bone steak with grilled garden 
goods

4. Roston marhabélszín fűszer vajjal,
pikáns cheddar sajt mártással................................8990 Ft
Roastbeeffilet mit Gewürzbutter, mit würziger Cheddar-
Käsesauce
Roast beef tenderloin with spiced butter, with  spicy 
cheddar cheese sauce

5. Hagymás rostélyos................................................7750 Ft
Zwiebelrostbraten  / Steak with onions

KEMENCÉS ÉTELEINK
Ofen gebackene Speise – Oven-baked foods

Steakek – Steaks



HALAK – Fische – Fish

1. Szegedi halászlé.....................................................3690 Ft
Szegediner Fischsuppe  
Fisherman’s soup of Szeged

3. Süllő egészben................................................210 Ft / dkg
Zander im Ganzen / Roasted pike perch

5. Magvas kéregben forgatott
kecsege filé................................................................. 4990 Ft
Weiches Fischfilet in einer Kruste
Tender fish fillet in a seed coat

2. Rántott harcsafilé................................................. 4450 Ft
Gebackene Welsfilet 
Breaded catfish filet

4. Harcsapaprikás 
túrós csuszával ..........................................................5660 Ft
Wellspaprikasch mit Topfenfleckerln und Rahm 
Catfish stew with paprika served with noodles with 
cottage cheese

6. Hekk....................................................................90 Ft / dkg

7. 2személyes haltál:
pankómorzsában forgatott kecsege filé,egészben 
sült hekk, roston harcsafilé,szezámos bundában 
sült harcsa csíkok,ropogós hagyma karika,grill 
zöldség,petrezselymes burgonya,
citrusos mártás....................................................... 22.500 Ft
Fischplatte für 2
In Panko-Krümeln gerollt Filet, ganzer gebackener 
Seehecht, gegrilltes Welsfilet im Sesammantel 
gebratene Welsstreifen, knusprige Zwiebeln Ring, 
gegrilltes Gemüse, Petersilie Kartoffeln, Zitrussauce
Fish plate two persons
Rolled in panko crumbs filet, whole baked hake, grilled 
catfish fillet in a sesame coat strips of fried catfish, 
crispy onions ring, grilled vegetables, parsley potatoes, 
citrus sauce



TENGERI HALÉTELEK
Meeresfrüchte – Seafood

1. Mediterrán lazac steak, limos-fokhagymás öntettel,
sáfrányos rizzsel........................................................9680 Ft
Mediterranes Lachssteak mit Limetten-Knoblauch-
Dressing, mit Safranreis
Mediterranean salmon steak with lime-garlic dreassing, 
with saffron rice

3. Fehérborban főtt fokhagymás
fekete kagyló,pirított fűszeres baguettel............7290 Ft
In Weiswein gedünsteter Knoblauch schwarze 
Muscheln, gebraten und scharf mit Baguette
Garlic stewed in white wine black mussels, fried and 
spicy with baquette

2.Sizzling gambas al ajillo(fűszeres garnélarák merész 
ízekkel,paradicsom szósszal)..................................7450 Ft  
Brutzelnde Gambas al Ajilo (sharf Garnelen mit 
kraftigem Geschmack, Tomaten mit Souce
Sizzling gambas al ajillo (spicy shrimps with blod flavors, 
tomatoes with sauce)

4.Tengergyümölcse Paella ..................................... 7980 Ft  
Meeresfrüchte-Paella
Seafood Paella

Az étlapon szereplő árak után 15% szervízdíjat számítunk fel.
Wir berechnen 15% Servicegebühr für die Preise auf der Speisekarte. / In addition to the prices on the menu, we charge a 15% service fee.

Némelyik kép illusztráció, így talaláskor képtől eltérő lehet az étel kivitelezése.
Some images are illustrations, so the actual food you receive may differ from what is shown in the image. /

Bei einigen Abbildungen handelt es sich um Illustrationen, daher kann die Gestaltung der Gerichte von der Abbildung abweichen.



EGYTÁLÉTELEK  
Fertiggerichte – Prepared meals

Sertéshúsból készült ételek
Speisen von Schweinefleisch – Dishes made of pork 

1. Vörösboros
rusztikus marhapörkölt .........................4990 Ft
Red wine flavoured beef stew
Rustic beef goulash with red wine

3. Szarvaspörkölt áfonyával...................5940 Ft
Hirschgulasch mit Preiselbeeren 
Deerstew with Blueberry

1. Cigánypecsenye...................................4290 Ft
Zigeunerbraten
Grilled pork ”Gypsy style”

2. Vörösboros rusztikus marhapörkölt
túrós csuszával .........................................5260 Ft
Red wine flavoured beef stew, dazu 
Hüttenkäse-Nudeln
Rustic beef goulash with red wine, served with 
Hungarian cottage cheese pasta

4. Magyaros pacal pörkölt......................4680 Ft
Ungarischer Kutteleintopf
Hungarian tripe stew

2. Mátrai borzas szelet............................ 4970 Ft 
Frittierte Mátra-Scheibe
Mátrai breaded slice

3. Mustáros flekken...................................4980 Ft 
Gebratenes Fleisch mit Senf
Roasted meat with mustard



2. Aszalt szilvával töltött 
camembert áfonyával.................3760 Ft
Pflaumen gefüllt mit der Camembert 
mit Preiselbeeren / Dried plums stuffed 
camembert cheese

4. Rántott gombafejek................3190 Ft
Pilzköpfe gebacken / Deep fried mushroom

6. Kijevi pulykamell .................... 4480 Ft
Kiewer Putenbrust
Kiev turkey breast

1. Rántott trapista sajt ................ 3190 Ft
Gebratener Trappistenkäse / Fried Trappist 
cheese

3. Omlós rántott csirkemell.......3920 Ft
Krümeling paniertes Hahnchen
Crumbly breaded chicken

5. Pulyka Cordon Bleu  
(sajttal, sonkával töltve)............. 4280 Ft
Putenbrust mit Schinken und Käse gefült 
Turkey breast filled with ceese and ham

FRISSENSÜLTEK
Waren Frisch – Were freshly



8. Fűszeres pulyka steak.............3900 Ft
Putenbrustfilet auf Holzkohle gegrillt
Charcoal-roasted turkey breast fillet

7. Szezámmagos 
csirkecsíkok...................................4670 Ft
Gebratene Hühnerstreifen Sesam 
Fired sesame chicken stripes

9. Ramirez sültes tál.................. 22430 Ft
(2 személy)
gordon blue,szezámos csirkecsíkok,saslik,
pulyka steak roston  tükör tojással,rántott gomba,rántott sajt,kevert saláta,rizs,csónak burgonya

Ramirez gemischte Platte (für 2 Personen)
gordon blue, Sesam-Hahnchenstreifen, Schaschlik, Putensteak vom Grill, mit Spiegelei, 
gebratenen Pilzen, gebratenen Kase, gemischtem Salat, Reis, Kartoffelscheiben

Meat platter á la Ramirez (for 2 persons)
gordon blue, sesame chicken strips, shashlik, turkey steak on the grill, with fried egg, fried 
mushrooms, fried cheese, mixed salad, rice, potato slices

Az étlapon szereplő árak után 15% szervízdíjat számítunk fel.
Wir berechnen 15% Servicegebühr für die Preise auf der Speisekarte. /In addition to the prices on the menu, we charge a 15% service fee.

Némelyik kép illusztráció, így talaláskor képtől eltérő lehet az étel kivitelezése.
Some images are illustrations, so the actual food you receive may differ from what is shown in the image. /

Bei einigen Abbildungen handelt es sich um Illustrationen, daher kann die Gestaltung der Gerichte von der Abbildung abweichen.



TÉSZTÁK – Pasta

1. Bolognese  spaghetti...............3880 Ft
Spaghetti Bolognese

2.  Spaghetti alla Carbonara...... 3550 Ft
Spaghetti Carbonara

3. Kemencés túrós csusza pirított  
szalonna pörccel .........................3250 Ft
Hüttenkäse-Nudeln aus dem Ofen mit 
Schweinekrusten / Oven-baked Hungarian 
cottage cheese pasta with fried bacon bits

4. Taglietelle al bosco(tejszínes 
gombaragu csirkével )................. 4150 Ft
mit cremigem Pilzháhnchen

with creamy mushroom chicken

5. Penne mozzarella di bufala
(bazsalikomos ,olivás,fokhagymás 
paradicsom szósz,mozzarella golyók)
..........................................................3490 Ft
Penne Mozzarella di Bufala (Basilikum, Olive, 
Knoblauch Tomatensaouce, Mozzarella-
Kugeln)
Penne mozzarella di bufala(basil. olive, garlic, 
tomato saouce, mozzarella balls)

6.Scrimp Alfredo Taglietelle
(tejszínes -citromos, bazsalikomos 
fokhagymás garnélás ragu ).......6890 Ft
Scrimo Alfredo Taglietelle(Sahne-Zitrone, 
Basilikum Knoblauch-Garnelen-Ragu)
Scrimp Alfredo Taglietelle(cream-lemon, basil 
garlic shrimp ragu)

7. Sphagetti ala Ramirez:
(citrusos -petrezselymes vajban 
forgatott fokhagymás bélszín csíkok,
fehérborral locsolva,koktél 
paradicsom , bazsalikom)............6990Ft
Spaghetti ala Ramirez: (in Zitrus-
Petersilienbutter Filetstreifen mit Knoblauch, 
mit Weiswein betraufelt, Cocktail Tomaten, 
Basilikum
Spaghetti ala Ramirez: (in citrus-parsley butter 
strips of tenderloin with garlic, sprinkled with 
white wine, cocktail tomatoes, basil)

8. Pollo chacciatorre di penne:
(pirított csirke csíkok,csípős 
paradicsom szósz,olajbogyó,gomba 
,pirospaprika és hagyma)...........5990 Ft
Hähnchenstreifen, scharfe Tomatensauce, 
Oliven, Pilze, rote Paprika, Zwiebeln
Roasted chicken strips, spicy tomato sauce, 
olives, mushrooms, red pepper and onion



KÉZMŰVES HAMBURGEREK SÜLT BURGONYÁVAL
HANDGEMACHTE HAMBURGER MIT BRATKARTOFFELN

HANDMADE HAMBURGERS WITH FRIED POTATOES

1. Classic:(buci,100%-os házi készítésű 
marhahúspogácsa,hamburger szósz,
cheddar sajt,paradicsom,hagyma 
jégsaláta)........................................ 3850 Ft
Klassisch: (Brötchen, 100% hausgemacht 
Rindfleisch-Patty, Hamburgersauce, Cheddar-
Kase, Tomate, Zwiebel Eisbergsalat)
Classic:(bun, 100% homemade beef patty, 
hamburger sauce, Cheddar cheese, tomato, 

onion Iceberg lettuce)

2. Americana:(buci,100%-os
házi készítésű marhahúspogácsa,
hamburger szósz,dupla cheddar sajt, 
grillezett hagyma,bacon)............ 4150Ft
Német fordítás
Americana:(bun, 100% homemade beef 
patties, hamburger sauce, double cheddar 
cheese, grilled onions, bacon)

3. Kentucky :(buci,100%-os
házi készítésű marhahúspogácsa,
cheddar sajt,majonézés kukorica,
jégsaláta,csípős ketchup)...........3990 Ft
Kentucky: (Brötchen, 100% hausgemachte 
Rindfleisch-Patties, Cheddar-Kase, 
Maiskolben, Eisbergsalat, scharfer Ketchup)
Kentucky: (bun, 100% homemade beef patties, 
cheddar cheese, corn on the cob, iceberg 
lettuce, spicy ketchup)

4. Ramirez :(buci,100%-os
házi készítésű marhahúspogácsa,
tükörtojás ,cheddar sajt,BBQ szósz,
jalapeno,karamellizált hagyma,
paradicsom,jégsaláta):................4300 Ft
Ramirez:(Brötchen 100% hasugemachte 
Rindfleisch-Patties, Spiegelei, Cheddar-Kase, 
BBQ-Sauce, Jalapeno, Karamellisierte Zwiebel, 
Tomate, Eisbergsalat)
Ramirez:(bun, 100% homemade beef patties, 
fried egg, cheddar cheese, BBQ sauce, 
jalapeno, caramelized onion, tomato, iceberg 
lettuce)

5. Las Vegas:(buci,100%-os
házi készítésű marhahúspogácsa,
cheddar sajt,hamburger szósz,
sült hagyma karika,bacon,camambert,
paradicsom,jégsaláta).................4450 Ft
Las Vegas: (Brötchen, 100% hausgemachte 
Rindfleisch-Patties, Cheddar-Kase, 
Hamburgersauce, gebratene Zwiebelringe, 
Speck, Camambert, Tomate, Eisbergsalat)Las 
Vegas:(bun, 100% homemade beef patties, 
cheddar cheese, hamburger sauce,fired onion 
rings, bacon, camambert, tomato, iceberg 
lettuce)





1. Margherita..................................3090 Ft
Paradicsom, mozarella
Tomaten, Mozzarella

2. Prosciutto.................................. 3190 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka 
Tomaten, Mozzarella, Schinken

3. Prosciutto e Funghi ................3290 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka, gomba 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilz

4. Bambino.....................................3290 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka, kukorica 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Mais

5. Salame......................................... 3190 Ft
Paradicsom, mozzarella, szalámi
Tomaten, Mozzarella, Salami

6. Diavola........................................3290 Ft
Paradicsom, mozzarella, paprikás szalámi, 
csípős paprika, csípős szósz 
Tomaten, Mozzarella, Paprika-Salami, scharfe 
Paprika, scharfe Sauce

7. Quattro Formaggi....................3890 Ft
Paradicsom, mozzarella, parmezán, 
camembert, füstölt sajt / Tomaten, Mozzarella, 
Parmesan, camembert, geräucherter Käse

8. Tonno..........................................4190 Ft
Paradicsom, mozzarella, lilahagyma, tonhal, 
olivabogyó/ Tomaten, Mozzarella, rote 
Zwiebeln, Olive

9. Ungherese Picante .................4190 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka, lilahagyma, 
paprikás szalámi, csipős szósz / Tomaten, 
Mozzarella, Schinken, rote Zwiebeln, Paprika-
Salami, scharfe Sauce

10. Hawai........................................3290 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka, ananász 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas

11. Mexico.......................................3990 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka, bab, kukorica, 
hagyma, csípős szósz / Tomaten, Mozzarella, 
Schinken, Bohne, Mais, Zwiebeln, scharfe 
Sauce

12. Ungherese Bianca .................4190 Ft
Mascarpone krém, mozzarella, lilahagyma, 
bacon, szalámi, édes pepperoni paprika, 
tükörtojás / Mascarponecreme, Mozzarella, 
rote Zwiebeln, bacon, Salami, süße Peperoni-
Paprika, Spiegeleier

NÁPOLYI PIZZÁK
Neapolitanische Pizzen – Neapolitan pizzas



13. Funghi Bianco ........................3990 Ft
Mascarpone krém, mozzarella, gomba, 
karamellizált hagyma
Mascarponecreme, Mozzarella, Pilz, Zwiebeln

14. Gyros.........................................4290 Ft
Fokhagymás tejföl szósz, mozzarella, gyros 
hús, feta sajt  / Knoblauch-Sauerrahmsauce, 
Mozzarella, Gyros-Fleisch, Feta Käse

15. Spinachi....................................3890 Ft
Paradicsom, mozarella, spenót, feta, 
tükörtojás, fokhagymaolaj 
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Feta Käse, 
Spiegeleier, Knoblauch-Öl

16. Frutti di Mare...........................5490 Ft
Paradicsom, mozarella, tenger gyümölcsei, 
olivabogyó / Tomatensauce, Mozzarella, 

Meeresfrüchte, Olive

17. Lido............................................3990 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka, szalámi, 
kukorica / Tomaten, Mozzarella, Schinken, 
Salami, Mais

18. Pollo al BBQ ...........................3990 Ft
Paradicsomos BBQ, fűszeres csirkecsíkok, lila 
hagyma, kaliforniai paprika 
Tomaten BBQ, gewürzte Hühnerstreifen, rote 
Zwiebeln, Kalifornische Paprika

19. Calzone (töltött pizza)..........3890 Ft
Paradicsom, mozzarella, sonka, gomba, 
fokhagyma olaj 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilz, 
Knoblauch-Öl

1 adag extra
Eine extra Portion / 1 portion extra......600 Ft



SALÁTÁK – Salat – Salad

1. Görögsaláta...............................3290 Ft
Griegischer salat / Greek salad

2. Cesar saláta krutonnal
csirkével vagy tonhallal............................3680 Ft
Caesar-Salat mit Crouton und Hühnerfleisch 
oder Tunfisch / Caesar salad with croutons 
and chicken or tuna

3. Ramirez ínyenc nyári salátája
(rukkola,barack kompót,mézes dió,
lila hagyma)....................................2980 Ft
Ramirez’ Gourmet-Sommersalat (Rucola, 
Pfirsichkonfitüre, lila Zwiebel)
Ramirez’s gourmet summer salad (arugula, 
peach preserves, walnuts with honey, purple 
onion)

4. Magyaros paradicsom saláta .. 990 Ft
Tomatensalat / Tomato salad 

5. Kovászos uborka .......................990 Ft
Salzgurken / Fermented cucumber

6. Csemegeuborka.........................990 Ft
Essiggurken / Pickled cucumbers

7. Uborka saláta...............................990 Ft
Gurkensalat / Cucumber salad

8. Házi káposztasaláta................... 990 Ft
Hausgemachte Kraut / Homemade cabbage

9. Almapaprika................................990 Ft
Säure Paprika / Pickled paprika



KÖRETEK – Garnierung – Garnish

1. Jázmin rizs................................... 990 Ft
Jasminreis / Jasmine Rice

2. Csónak burgonya......................990 Ft
Kartoffelecken / Fried potato wedges

3. Petrezselymes burgonya..........990 Ft
Salzkartoffeln mit Petersilien 
Potato with parsley

4. Steak burgonya..........................990 Ft
Kartoffelsteak / Steak potato

5. Krokett.........................................990 Ft
Kroketten / Croquett

6. Grill zöldség............................. 1250 Ft
Grill Gemüse / Grill mixed vegetables

7. Bulgur........................................ 1250 Ft
Bulgur / Bulgur

8. Galuska........................................990 Ft
Nockerln / Dumplings

9. Sós burgonya.............................990 Ft
Salzkartoffeln /Boiled potato

10. Burgonyapüré........................1090 Ft
Kartoffelpüree / Mashed potatoes

11. Édesburgonya hasáb.............1490 Ft
Süßkartoffelscheiben / Sweet potato fries

12. Kenyér ...........................300 Ft/szelet
Brot / bread

Mártások 
Saucen – Sauces

1. Ketchup.......................................600 Ft

2. Majonéz / Mayonnaise..............600 Ft

3. Tartármártás...............................800 Ft
Tartarsosse / Tartar sauce



DESSZERTEK – Desserts

1.Selymes pisztáciakrémmel töltött 
palacsinta rolád,márványos csoki 
öntettel...........................................2480 Ft
Gefüllt mit seidiger Pistaziencreme 
Pfannkuchenroulade, Marmorschokolade mit 
Dressing
Filled with silky pistachio cream pancake 
roulade, marble chocolate by dressing

2. Somlói galuska  
házi csokivarázzsal...................... 2870 Ft
Somlauer Nockerln mit hausgemachter 
zauberhafter Schokolade
Somló sponge cake with homemade 
chocolate magic

3. Somlóival töltött  
palacsinta rolád............................2460 Ft
Pfannkuchen-Roulade gefüllt mit Somlauer 
Nockerln
Crepe roll filled with Somló sponge cake

4. Nutellás palacsinta.................. 1850 Ft
Pfannkuchen mit Nutella
Pancake filled with Nutella

5. Házi túrókrémes palacsinta .. 1850 Ft
Pfannkuchen mit hausgemachtem 
Hüttenkäsencreme
Crepe with homemade cottage cheese cream

6. Ízes palacsinta.......................... 1750 Ft
Pfannkuchen mit Marmalade 
Pancake filled with jam

7. Kakaós palacsinta..................... 1750 Ft
Pfannkuchen mit Kakao
Pancake filled with cocoa

8. Profiterol
(pisztáciás, csokis, vaníliás)........2870 Ft
Windbeute l (Pistazie, Schokolade, Vanille)
Profiteroles (pistachio, chocolate, vanilla)

Csomagolás...............................................................................................................400 Ft
Verpackung / wrapping

Ételeinkből fél adag is rendelhető, melynek ára az eredeti ár 70%-a. 
Sie können auch eine halbe Portion bestellen, die 70 % des Originalpreises kostet. 

You can also order half a portion for 70% price of the original one.



1. Gyros Pitában............................3290 Ft

2. Gyros Tortilla.............................3290 Ft

3. Kemencés gyros.......................3290 Ft 
Im ofen gebackene pita gyros 
Gyros pita baked in owen

4. Gyros BOX.................................3290 Ft

5. Extra arab gyros........................3650 Ft 
Extra arabisches Gyros 
Extra Arabic gyros

6. Gyros tál.....................................3550 Ft 
Gyros Schüssel / Gyros dish

7. Gyros tál hasábburgonyával..4190 Ft 
Gyros Schüssel mit Pommes/ Gyros dish with 
French fries

8. Gyros tál rizzsel........................4190 Ft 
Gyros Schüssel mit Reis / Gyros dish with rice

9. Gyros tál bulgurral...................4190 Ft 
Gyros Schüssel mit Bulgur /

Gyros dish with bulgur 

10. Falafel........................................2890 Ft

11. Falafel tál.................................. 3190 Ft 
Falafel Schüssel / Falafel dish

12. Ramirez lepény gyros.kicsi: 4590 Ft 
Im ofen gebackene pita gyros 
Gyros pita baked in owen

13. Döner Al Ramirez...................3690 Ft

1. Borjú Gyros Pitában.................3690 Ft

2. Borjú Gyros Tortilla.................3690 Ft

3. Kemencés borjú gyros............3690 Ft
Im ofen gebackene pita gyros mit kalbfleisch 

Gyros pita baked in owen with veal

4. Borjú Gyros Box.......................3690 Ft

5. Extra borjú gyros......................4290 Ft
Extra kalbfleisch Gyros 

Extra veal gyros

6. Borjú gyros tál..........................3990 Ft
Kalbfleisch Gyros Schüssel / Veal Gyros dish

7. Borjú gyros tál
hasábburgonyával........................4590 Ft
Kalbfleisch Gyros Schüssel mit Pommes/

Veal Gyros dish with French fries

8. Borjú gyros tál rizzsel.............4590 Ft
Kalbfleisch Gyros Schüssel mit Reis /

Veal Gyros dish with rice

9. Borjú gyros tál bulgurral........4590 Ft
Kalbfleisch Gyros Schüssel mit Bulgur /

Veal Gyros dish with bulgur

10. Borjú Döner Al Ramirez........4290 Ft

11. Ramirez borjú
lepény gyros..................................4990 Ft
Im ofen gebackene pita gyros mit kalbfleisch 
Gyros pita baked in owen with veal

GYROS – Gyros
Ramirez ínyenc borjú Gyros

Ramirez Gourmet Kalbsgyros 
 Ramirez Gourmet Veal Gyros



ITALOK – Getränke – Drinks

Coca-cola, Coca-cola Zero, Cherry Coke .....................................0,25 l / 710 Ft

Fanta narancs.........................................................................................0,25 l / 710 Ft

Sprite, Kinley Tonic, Kinley Gyömbér, Kinley Pink..........................0,25 l / 710 Ft

Ginger Beer.............................................................................................0,25 l / 710 Ft

Fuze Tea..................................................................................................0,25 l / 710 Ft
(Citrom-citromfű, Őszibarack-hibiszkusz,

Zitrone-Zitronengras/ Lemon-lemongrass, Pfirsich-Hibiskus / Peach-Hibiscus)

Ásványvíz/Mineralwasser....................................................................0,33 l / 650 Ft
(savas/mentes,ohne Kohlensäure/ kohlensäurehaltiges, carbonated/ non-carbonated)

Rostos/Safte..........................................................................................0,33 l / 700 Ft
Alma, Narancs, Őszibarack, Eper, Körte, Ananász
Apfel, Orange, Pfirsich, Erdbeere, Birne, Ananas 
Apple, Orange, Peach, Strawberry, Pear, Pineapple 

Borok / Weine / Wines

Ház borai.................................................................................................. 0,1 l / 800 Ft

Üveges sör / Biere 0,5l

Borsodi.................................................................................................................900 Ft

Stella Artois 0,0%................................................................................................900 Ft

Staropramen......................................................................................................1000 Ft

Staropramen Dark............................................................................................1000 Ft

Stella Artois........................................................................................................ 1100 Ft

Beck’s.................................................................................................................. 1100 Ft

Hoegaarden 0,33l............................................................................................. 1100 Ft

Corona 0,33l......................................................................................................1400 Ft



Csapolt sör / Biere vom Fass / Draught beer...... 0,3 l..................0,5 l

Staropramen.........................................................................900 Ft.............1100 Ft

Borsodi..................................................................................800 Ft............ 1000 Ft

Hoegaarden..........................................................................900 Ft.............1300 Ft

Stella Artois...........................................................................900 Ft.............1100 Ft

.........................................................................................kicsi................ nagy

Meggysör.............................................................................. 850 Ft.............1650 Ft

Borsodi.............................................................................................................900 Ft

Beck’s................................................................................................................900 Ft

Stella Artois......................................................................................................900 Ft

Stella Artois 0,0%............................................................................................900 Ft

Staropramen....................................................................................................900 Ft

Staropramen Dark..........................................................................................900 Ft

Espresso............................................................................................................750 Ft

Hosszú kávé..................................................................................................... 800 Ft

Capuccino......................................................................................................1100 Ft

Jeges kávé......................................................................................................1850 Ft

Tea..................................................................................................................... 900 Ft

Forró csoki..................................................................................................... 1500 Ft

Melange.......................................................................................................... 1800 Ft

Latte machiato.............................................................................................. 1500 Ft

Dobozos sör / Kannen / Canned

Kávék / Kaffe / Coffee



ITALOK – Getränke – Drinks

Vermouth 	 1dl

Martini...............................................................................................................1700 Ft

Campari ..........................................................................................................1700 FT

Cibakházi Prémium 	 4cl
pálinkák..............................................................................................  1980 Ft

Cibakházi Prémium 	 4cl
mézes pálinkák..................................................................................  2100 Ft

Likőrök / Liköre / Liqueurs	 4 cl

Bailey’s............................................................................................................. 1900 Ft

Cherry.............................................................................................................. 1900 Ft

Pezsgő

BB pezsgő (száraz, édes).............................................................................................. 4500 Ft

Rövid italok	 4 cl

Absinth Tunel
(Black, Green, Red, Blue)..............................................................................1700 Ft

Absolut Vodka.................................................................................................1700 Ft

Finlandia Vodka...............................................................................................1700 Ft

Ouzo.................................................................................................................1700 Ft

Sierra Silver, Gold Tequila.............................................................................1700 Ft

Unicum.............................................................................................................1700 Ft

Unicum Next...................................................................................................1700 Ft

Unicum Szilva..................................................................................................1700 Ft

Jägermeister....................................................................................................1700 Ft

Martini Asti...................................................................................................... 6500 Ft



Gin	 4 cl

Gordon’s...........................................................................................................1700 Ft

Beefeater..........................................................................................................1700 Ft

Rum	 4 cl

Ron Tobacco...................................................................................................1700 Ft

Spitz 80.............................................................................................................1700 Ft

Bacardi..............................................................................................................1700 Ft

Cognac	 4 cl

Napoleon Brandy...........................................................................................1700 Ft

Metaxa..............................................................................................................1700 Ft

Whiskey	 4 cl

Jameson...........................................................................................................2100 Ft 

Johnnie Walker...............................................................................................2100 Ft

Ballantines........................................................................................................1650 Ft

Jack Daniel’s................................................................................................... 2400 Ft

Jim Beam.........................................................................................................1550 Ft

Jim Beam Black..............................................................................................2100 Ft

Chivas Regal................................................................................................... 2700 Ft

Long drinks

Aperol spritz................................................................................................... 2900 Ft

Red Bull.............................................................................................................1200Ft



Cocktails

B’52................................................................................................................... 2900Ft
Kávélikőr, Bailey’s, Cointreau, Spitz80

Bloody Brain................................................................................................... 2900 Ft
Őszibaracklikőr, Bailey‘s,Grenadine

Cuba Libre...................................................................................................... 2900 Ft
Fehérrum, cola, lime

Pina Colada.................................................................................................... 2900 Ft
Fehérrum, kókuszszirup, ananászlé,tejszín

Ramirez koktél............................................................................................... 3200 Ft
Vodka, Vanilia likőr, Narancs likőr,Csokilikőr, Tejszín, Rózsabors, Reszelt csoki

Orgazmus....................................................................................................... 2900 Ft
Bailey‘s, kávélikőr, Amaretto, tejszín

Long Island Ice Tea....................................................................................... 3700 Ft
Tequila, Fehérrum, Gin, Vodka, Triple Sec, cola, lime

Mojito.............................................................................................................. 2900 Ft
Fehérrum, cukorszirup, ásványvíz, mentalevél, lime

Mai Tai.............................................................................................................. 3700 Ft
Fehérrum, barna rum, Spitz80, őszibaracklé, mandulaszirup, lime, ananászlé 

Virgin Sex On The Beach............................................................................ 2200 Ft
Narancslé, grenadine szirup, őszibaracklé 

Orgazmus....................................................................................................... 2900 Ft
Bailey‘s, kávélikőr, Amaretto, tejszín

Long Island Ice Tea....................................................................................... 3700 Ft
Tequila, Fehérrum, Gin, Vodka, Triple Sec, cola, lime

Mojito.............................................................................................................. 2900 Ft
Fehérrum, cukorszirup, ásványvíz, mentalevél, lime

Mai Tai.............................................................................................................. 3700 Ft
Fehérrum, barna rum, Spitz80, őszibaracklé, mandulaszirup, lime, ananászlé 

Virgin Sex On The Beach............................................................................ 2200 Ft
Narancslé, grenadine szirup, őszibaracklé

Sex On The Beach........................................................................................ 2900 Ft
Vodka, peach likőr, narancslé, grenadine szirup

Zombie............................................................................................................ 3700 Ft
Spitz80, fehérrum, barnarum, Cherry Brandy, Grenadine, ananászlé,  
papayaszirup, lime, narancs



Limonádék
0,3 l ...................................................................................................................1200 Ft
0,5 l ...................................................................................................................1700 Ft
1 l ..................................................................................................................... 2700 Ft

Margarita......................................................................................................... 2900 Ft
Tequila, Triple Sec, citromlé

Tequila Sunrise.............................................................................................. 2900 Ft
Tequila, narancslé, Grenadine

White Russian................................................................................................ 2900 Ft
Vodka, Kávélikőr, tejszín

Singapoore Sling........................................................................................... 2900 Ft
Gin, Cherry Brandy, ananászlé, Grenadine

Gin Fizz............................................................................................................ 2900 Ft
Gin, cukorszirup, ásványvíz, lime

Virgin Pina Colada........................................................................................ 2200 Ft
Kókuszszirup, tejszín, ananászlé

Virgin Mojito................................................................................................... 2200 Ft
Cukorszirup, lime, mentalevél, ásványvíz



Ramirez
Siófok, Mártírok útja 15.
E-mail: ramirezsiofok11@gmail.com
www.ramirezrestaurant.hu

Az étlapon szereplő árak után 15% szervízdíjat számítunk fel.
Wir berechnen 15% Servicegebühr für die Preise auf der Speisekarte. /
In addition to the prices on the menu, we charge a 15% service fee.

Némelyik kép illusztráció, így talaláskor képtől eltérő lehet az étel kivitelezése.
Some images are illustrations, so the actual food you receive may differ from what is shown in the image. /

Bei einigen Abbildungen handelt es sich um Illustrationen, daher kann die Gestaltung der Gerichte von der Abbildung abweichen.


